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Lisbllch wirkt das Welngut der Arndorrors l:loch |_m Kellsr
rumort a5 gawaltig - der Rosa Rosa Mam wml,zusatzllm :

} rnltIraubonhauten vom Griinen Veltliner: vergoren {g. und r:l
icht zu iibersehen ist dis Passion von Kar Steininger und -
‘sainet Tochter Eva (u.): Ihre Sekte sind landesweit fiihrend




unge Wilde solle es hier geben, hat man mir gesagt. Ausgerechnet
hier? Ausgerechnet im verschlafenen Ortchen Straf}, das in einem
Seitental &stlich von Langenlois liegt und von den grofien Strémen
durstiger Touristen meistens iibersehen wird? Das klingt interes-
sant. Also nichts wie hin.

Beim Besuch bei Martin und Anna Arndorfer wird allerdings
rasch Klar, wie schlecht dieses Etikett passt. Die Arndorfers mdgen
mit Anfang 30 jung sein und die wohl eigenwilligsten Weine im
niederdsterreichischen Kamptal erzeugen, aber wild sind sie nicht.
Das charmante Paar, Eltern von zwei Tchtern, plant weder Provo-
kation noch Revolution. Die beiden wollen einfach Wein machen,
wie er thnen gefillt, und dabei keiner Konvention folgen. Das be-
deutet Weillwein, der in aller Ruhe fiinf Jahre im Tanklager reift
statt wie {iblich nur sechs Monate. Oder — noch viel ungewdhn-
licher — Rosé-Most, der zusitzlich auf abgepressten Schalen eines
Griinen Veltliners girt, damit der Wein noch mehr Riickgrat be-
kommt, aber eben keine dunklere rote Farbe.

Die Ergebnisse sind erstaunlich. Schon der Einstiegswein, der
»vorgeschmack white™ aus 80 Prozent Griinem Veltliner und 20
Prozent Riesling, punktet mit ungewohnter Tiefe anstelle der iib-
lichen charmanten Primérfrucht, der reinsortige Riesling mit fast
ungehdrig prasenter Holzwiirze . Dabei verwenden Arndorfers die
gleichen Zutaten wie viele andere Winzer in der Region: alte Re-
ben von Griinem Veltliner, Riesling und Pinot noir, gewachsen auf
steinigen Lossbiden. Doch im Keller sind sie Nonkonformisten,
deren Weine nicht den gewchnten Geschmacksmustern entspre-
chen — Komplexitit statt vordergriindiger Frucht, langer Nachhall
statt breitem Gaumengefiihl, Charakter statt Gefdlligkeit. ,,Wein zu
machen ist fiir uns ein Handwerk, das Freiraum fiir Kreativitit,
Sengsibilitit und Persdnlichkeit 14gst™, sagt Martin Amdorfer. Eine
Persdnlichkeit hat er dabei besonders im Sinn. Alle zwei Jahre
{,Ich mag keine ungeraden Zahlen*) keltert er fiir die Premium-
linie , Dyie Leidenschaft” eine Cuvée namens ,,Anna™.

Diese beiden Enthusiasten sind typisch fiir den Aufschwung im
Kamptal. Lange Zeit stand die Region eher blass und unscheinbar
im Schatten der strahlenden Wachau, die mit atemberaubenden

Menschen, die gemiitlich beim Wein zusam mensitzen, sieht man
dftar im Kamptal, auch in der Weinbergstralte hol Kammem

Weinen international Furore macht. Mittlerweile hat sich das
Kamptal aus dem Schatten der Nachbarin befreit, ist mehr als nur
Geheimtipp. Die Weine haben die Karten der Welt ercbert, und die
liebliche Region rund um das schmucke Stidtchen Langenlois hat
sich als attraktives Reiseziel fiir Weinliebhaber entpuppt. Das
giinstige Klima spielt dem Ehrgeiz der Winzer in die Hénde, hier
trifft die Kiihle aus dem Waldviertel im Norden auf die siidliche
Wirme Pannoniens. Auch das Terroir ist untadelig: Das Zusam-
mentreffen der beiden Flusstiler von Donau und Kamp ergibt eine
fast unendliche Vielfalt von Bodentypen und Kleinklimazonen.
Dazu passt die Vielfalt der Winzerperstnlichkeiten, die fiir diesen
Aufschwung verantwortlich sind.

Beeindruckt von Martin Arndorfer und seinen Weinen fahre ich
weiter zu seinem Schwiegervater Karl Steininger, dessen Gutshaus
am Rande des Langenloiser Hauptplatzes steht. Wer meint, der Se-
nior gehdre zur alten Garde, tiuscht sich gewaltiz. Seine feinen
Sekte sind nicht nur im Kamptal filhrend, sondern in ganz Oster-
reich. Der ,,Sektphilosoph™ mag das silberne Haar eines Grandsei-
gneurs haben, doch aus seinen Augen blitzt die iiberschiumend-ju-
gendliche Lust am Wein. Von der Champagne hat Steininger sich
die Cleverness abgeguckt, mit der die Kellereien dort den Kult um
ihre Flaschen beftrdern. ,,Dé6s kinn ma aa®, sagte er sich und er-
sann die Idee fiir die heute grifite Weinattraktion der Region, das
Weinerlebniszentrum Loisium {siehe Kasten auf Seite 92).

Ein Erlebnis sind aber schon die Verkostungen bei ihm — samt
Plaudereien iiber sein Lieblingsthema, die &sterreichischen
Schaumweine. ,,Sie brauchen ihre eigene Identitit™, fordert er. Bel
der Erfolgsgeschichte, die der heimische Wein in den vergangenen
beiden Jahrzehnten hingelegt hat, miisse nun der Sekt nachziehen.
Karl Steininger ist der Motor dieser Bewegung. Seit 1989 erzeugt
er extrem feine, fruchtbetonte reinsortige Jahrgangsschaumweine
aus den klassischen Sorten Veltliner und Riesling sowie eine
Cuvée aus Chardonnay, Blau- und Weilburgunder. Aber auch Sau-
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vignon blane, Cabernet Sauvignon, Zweigelt, Muskateller und Tra-
miner baut er prickelnd aus, im 5Stil der Champagne mit Flaschen-
girung. Geschmacklich setzt sich Steininger jedoch bewusst vom
typisch gereiften, hefigen Stil der Franzosen ab. Was er ins Glas
bringt, ist frisch, fruchtig, elegant und unterstreicht den Charakter
der jeweiligen Traube.

Ein Zeichen hat im Kamptal auch sein jiingerer Kollege Fred
Loimer gesetzt — und das weithin sichtbar. Bei der Anfahrt zu sei-
nem Betrieb am Stadtrand von Langenlois fithle ich mich an Stanley
Kubricks ,,Odyssee im Weltraum™ erinnert: Wie Spuren einer au-
Berirdischen Intelligenz thronen die drei schwarzen Kuben des Ge-
biudekomplexes in der lieblichen Landschaft. Dieses futuristische
Ensemble soll eines der filhrenden biodynamischen Weingiiter
Osterreichs sein, erbaut iiber einem jahrhundertealten Gewdlbekel-
ler? Fred Loimer scheint solche Gegensiitze zu lieben. Doch wie er
hier Klischees von Biobauernidyllen aushebelt, erscheint durchaus
sinnvell. ,Es ist doch gerade die Respektlosigkeit gegeniiber ge-
dankenlos Uberliefertem, die den Blick frei macht auf das, was
wirklich Respekt verdient”, sagt er und meint damit die Verantwor-
tung fiir Boden, Pflanze, Tier und Mensch. Fred Loimer hat die
Biodynamie vom Latzhosen-Image befreit, in jeder Hinsicht. Seine
blitzsauberen Rieslinge und Griinen Veltliner beweisen, dass natur-
nahe Erzeugung Spitzenqualitit nicht ausschliefit. Wilde Géraromen
oader Fehlténe, die als ,authentisch® verklart werden? Nichts da-
von. Brillanz und priziser Schliff, etwa beim 2012er Griinen Velt-
liner Kiferberg, kiinnen mit der internationalen Spitze mithalten.

Ohne den Prizedenzfall des Biopioniers Loimer wire der viel
beachtete Generationswechsel im Langenloiser Traditionshaus
Jurtschitsch wohl nicht so gliicklich verlaufen. Das Risiko des
Scheiterns war grof}, als Alwin und Stefanie Jurtschitsch den Be-
trieb auf Skologischen Weinbau umstellten, schliefflich zdhlte das
von Alwing Vater und dessen beiden Briidern geleitete Gut zur Elite

DER KONIG des Kampials

Willl Brindlmayer {Foto] gilt als der Superstar unter den Karmptaler Winzern .
Wit seinerm Renommee hat er das Anbaugebiet auch international bekannt
gernacht, seit er das Gut vor mehr als drei Jahrzehnten von seinem Vater
Ubernornrmen hat und &kologisch bewirtschaftet. BErlndlmayersWeine, die
-—‘ vorwiegend auf Terrassen wachsen, zeichnen sich durch ihr
gleichbleibend hohes MNiveau aus, sind Klassiker im besten
Sinne: vital und prasent, aber nie vordergrindig, und viele

von ihnen haben ein enormes Reifepotenzial.
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Der Winzer beherrscht nahezu die ganze Bandbreite des
Genusses — ob leichter oder komplexer Griner Veltliner und
Riesling, finessenreicher Rotwein (Blauburgunder, Zweigelt]
oder von Hand geriittelter Sekt (Brut Rose, Extra Brut), fur
den Brindimavers Frau Edwige zustandig ist. Mittlerweile ist
der dlteste Sohn Vincent eine grofe Unterstitzung fur sei-
nenVater, dem er es mit seinem Willen zur Cualitat gleichtut.

- h‘-‘-—. "_-" = 3 — —
Frausn am Stesuser: Birgit Eichingst und ihre Tochter Gloria (1)
fiihren sowohl den Gabektapler als auch das Weingut mit Erfolg

des Landes. Die Jungen konnten eigentlich nur verlieren, als sie
2007 mit gerade mal Mitte 20 ihren ersten Jahrgang kelterten — und
gewannen. Die perfekt funktionierende Maschinerie des Guts
reichte thnen nicht. Sie wollten keine Manager sein, sondem , Bau-
ern”, wallten ,,Weinbau mit Gefiihl* betreiben. Zu viel hatten sie
von der Welt gesehen, den Weinbau in Australien, Neuseeland und
am Rhein, die Landwirtschaft in Kuba und Ecuador, um zu Hause
Dienst nach Vorschrift zu machen.

Stefanie Jurtschitsch — sie stammt aus der Winzerfamilie Hassel-
bach vom renommierten Gut Gunderloch in Rheinhessen — sucht
im Keller das Risiko, Alwin will dank nachhal-
tiger und Skologischer Arbeit | blithende Wein-
berge™ um sich haben. Der Mut der Jungwinzer,
aber auch der alten Granden, die loszulassen
gewagt haben, wird belohnt. Die Weine des
Hauses schmecken heute nicht nur anders, son-
dern sogar noch besser, sie haben mehr Perstin-
lichkeit. Waren die Griinen Veltliner und Ries-
linge friiher fast schon klinisch perfekt, ver-
leihen die Jungen ihnen Charakter, dunkle
Zwischentne, unerwartete Nuancen, ja sogar
eine gewisse fordernde Wildheit. Der Horizont
des Paares endet auch heute nicht an der Do-
nau. Sie sind Mitglieder der Vereinigung ,, Wur-
zelwerk™, bei der sie mit deutschen Winzern
einen Teil ihres hochwertigen Leseguts tau-
schen. So werden Trauben aus grofien Lagen

FOTO: FICTURE ALLIANCESFICTUREDESK.COM



Far Ahvin und Stefanie Jurtschitsch (r) fithrt derWeag zum
harausragsmndsen Wain [o.] libar dis gesunde, intakte Natur.
Dar Biopionier Fred Loimer hat sich in Langenlois sin
spektakukires Waingut gebaut. Auch ssin Sohn Laurenz fiihit
sich zwischan Kuben, Hilgein und Edslstahltanks wohl
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auf unterschiedliche Art und Weise ausgebaut und zeigen so, wel-
che Rolle die Handschrift des Kellermeisters spielt.

Nicht so reibungslos verlief einst der Generationswechsel bei
Birgit Eichinger. Im Torhaus ihres villenihnlichen Anwesens am
Ortseingang von Straf erzihlt sie ihre Geschichte, die auch von
Rosemunde Pilcher stammen kénnte. Sie war jung, hiibsch, voller
Tatendrang — und entschied sich, wie sie sagt, fiir ,Herz statt Hek-
tar®. Mit dem Beschluss, einen Mann zu heiraten, der kein Winzer-
sohn war, disqualifizierte sie sich in den Augen ihres Vaters fiir die
Ubernahme des elterlichen Betriebs. Doch ihren Willen, ein eigenes
Weingut zu fithren, konnte er damit nicht brechen: Wenn der strapa-
zierte Begriff Frauenpower eine Berechtigung hat, dann hier.

So wurde Birgit Eichinger mit einem Teil der familieneigenen
Rebfliachen abgefunden und machte sich schon mit 23 Jahren
selbststindig. Heute z&hlt ihr 1992 gegriindetes Gut zu den Mus-
terbetrieben des Kamptals und geniefit mit einem Exportanteil von
mehr als 50 Prozent auch international grofles Ansehen. (ster-
reichs Vorzeigewinzerin, deren Mann Christian nach wie vor in der
Baubranche arbeitet, tamt ihren Perfektionismus mit Charme und
ansteckender Frohlichkeit. Spitestens ihre Weine machen aber
klar, was fiir ein Fehler es sein kann, eine ehrgeizige Frau zu unter-
schiitzen: Vor allem der Griine Veltliner aus der Ried {Lage) Lamm
ist betdrend subtil und fruchtig.

Unterschiitzt wurde Michael Moosbrugger sicher nicht, als er
1996 mit Unterstiitzung der Kamptaler Winzergrofe Willi
Briindlmayer (siehe Kasten auf Seite 50) die Leitung auf Schloss
Gobelsburg iibernahm, dem historischen Weingut der Ménche des

LOISIUM Wein als Eriebnis

Die fur Weinfans grofite Touristenattraktion des Kamptals verbind et welt-
laufige Architektur spannend mit einer sinnlich-mystischen Erlebniswelt:
das Loisium. Im spektakularen, mit Aluminium verkleidseten Kubus des
Mewy Yorker Stararchitekten Steven Holl taucht man in die Unterwelt von
Langenloiz ein. Der multimedial inszenierte Parcours zeigt an 15 kinstle-
risch und spielerisch gestalteten Stationen, wie sich die Traube beim Ga&
ren , fUhIt" und zum Wein wird, welchen Einfluss Wetter, Mond und Bo-
den haben, wig ein Winzer vor 100 Jahren gelebt hat und welche Sagen
sich rund um das Weinjahr ranken . In der Vincthek werden Verkostungen
und Serninare angeboten, im Bauensemble viele weitere Veranstaltungen.

Ein Muss fir Besucher der Region ! wwwe loisium -weinwelt. at
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Entspannter Schlossherr: Michasl Moosbrugger ist zu Racht stolz
auf seine Gobelksburger Waine, stwa den 2012er Cistorcien Rosé

Stifts Zwettl. Kritisch betrachtet wurde er aber sehr wohl: Ausge-
rechnet ein Hotelierssohn vom Arlberg und ausgebildeter Somme-
lier sollte die Geschicke eines der #ltesten &sterreichischen Giiter
in die Hand nehmen? Doch die Furcht, hier wolle sich ein Quer-
einsteiger bloff selbst verwirklichen, erwies sich schnell als unbe-
griindet. Moosbrugger war sich von Anfang an
bewusst, in welch eine lange Tradition er sich
einzureihen hatte und dass die grifite Herausfor-
derung fiir ihn ist, auf dieser Grundlage zeitge-
mife Weine zu machen.

Wie gut ihm diese Balance heute gelingt, spiirt
man nicht nur bei der Verkostung der mittlerweile
international weithin geriihmten Weine, sondern
auch beim Gesprich im Keller. Michael Moos-
brugger ldzst mich die Weine vom Fass kosten:
tiefe, maskuline Griine Veltliner mit der Wiirde
eines Kardinals, mineralisch-brillante und dabei
verbliiffend komplexe Rieslinge. Keine Frage,
der selbstbewusste Kosmopolit hat das Schloss
gepragt, das stolz auf einem kleinen Hiigel iiber
dem Ort Gobelsburg thront — und er hat sich von
ihm prégen lassen. Ein Wort kommt mir dazu in
den Sinn, das in der heutigen Weinwelt selten ge-
worden ist: Demut. Sicher nicht die schlechteste
Haltung, wenn man sich vorgenommen hat, mit
Weltklasse-Weinen eine fast 1000-jihrige Ge-
schichte fortzuschreiben. N

Adressen, Bewertungen sowie eine Karte finden
Sie im Info-Teil auf Seite 130



INFO-GUIDE

REIS

Lotao

I Keinen Geschaft von
Stefan Fak gibt es ungewdhn-
liche Reissorten aus aller Welt
zU kaufen.

« OT Prenzlauer Berg,
Heinrich-RollerStr. 7

10405 Berlin,

Tel 30-95 62 45 99,

wanew |otao com,

Mo-Fr 918 Uhr 158

. N,
Berlin Aoy
Tasd - Lipcnilurg-
L &

KAMPTAL

Vorwahl: 0043

Weingliter

© Martin & Anna
Arndorfer

Das Ehepaar Amdorfer geht
ungewohnliche Wege, um
kormplexe Weine zu keltern.
Inhaber. Martin und Anna
Arndorfer, Kellermeister:
Wartin Arndorfer, Rebfléche:
16 Hektar, Jahresproduktion:
keine Angabe
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Weintipps: 2013 Worge
schmack white” (€ 8],

2007 Griner Veltliner
Lgrenzenlos” € 38)
BERO0 Weinbergweg 18,
AT3491 Stralk, Tel. 02735
22 54, wwwewe.ma-arndorfer at
Besuch: n. V.

Angebote: fusschank,
Wersand, Verkauf ab Hof

O Brindlmayer

Willl Brundimayer gilt als der
Superstar des Kamptals.
Zein Renommee hat die
Region auch international
bekannt gernacht.

Inhaber und Kellermeister:
Willi Brundimaver, Rebflache:
80 Hektar, Jahresproduktion:
500 000 Flaschen
Weintipps: 2012 Riesling
Heailigenstain (€ 1750,

2012 Griner Veltliner

Lamm (€ 38.40),

2011 Chardonnay 1€ 26,40
GRROG Jwettlerstr. 23,
AT3550 Langenlois,

Tel 02734-217 20,

wvwe bruendlmaver at
Besuch: Mo-F 517 Uhr
Angebote: Verkauf ab Hof,
Wersand

© Birgit Eichinger
Frauenpower im besten
Wortsinn, DieWinzerin fihrt
einen der Vorzelgebetriebe
des Landes.

Inhaberin und Kellermeis-
terin: Birgit Eichinger, Reb-
flache: 15 Hektar, Jahres-
produltion: 100 000 Flaschen
Weintipps: 2012 Riesling
Gaisberg Erste Lage (€ 15),
2012 Griner Veltliner Larmm
Erste Lage (€ 22)

BEREO Langenloiser

str. 366, AT-3491 Stral,

Tel 02735564 80,
wwoweingut-elichinger.at
Besuch: n. V.

Angebote: Ausschank,
Werkauf ab Hof, Versand

@ Jurtschitsch

Ahwin und Stefanie Jurtschitsch
haben dasTraditionsgut auf
biclogischen VWeinbau umge-
stellt. Mit grofern Erfolg!
Inhaber: Familie Jurtschitsch,
Kellermeister: Stefanie
Jurtschitsch, Bwald Tiefenbéck
RebfEiche: 59 Helktar,
Jahresproduldion:

350 000 Flaschen
Weintipps: 2012 Griner Velt-
liner Schenkenbichl (€ 20,700,
2009 Pinct Moir Reserve

(€ 20,701

GEGGEO Rudolfstr 39,
AT-3550 Langenlois,

Tel 02734-21 16,

whvwy JUurtschitsch.at

Besuch: Mo-Fr 812 und 13-
17 Uhr
Angebote: Ausschank,
Werkauf ab Hof, Versand

® Loimer

Biopionier Fred Loimer be-
eindruckt mit seinem futu-
ristischen Weingut und mit
geschliffenen Weinen.
Inhaber und Kellermeister:
Fred Loimer, Rebfliche:

50 Hektar, Jahresproduktion:
320 000 Flaschen
Weintipps: 2012 Griner
Weltliner Kaferbearg (€ 29),
2012 tab Marz) Pinat Noir
Langenlcis (€ 17)

(FRE Haindorfer Vagerl-
weg 23, AT-3550 Langenlois,
Tel. 2734-22 39,

ey [oimer at

Besuch: Mo-F 10-17 Uhr,
San
Angebote: fAusschank,
Werkautf ab Hof, Versand

@ Schloss
Gobelsburg

Das imposante Gut mit fast
1000+ ahriger Geschichte hat
dank Michael Moosbrugger
neuen Glanz bekommen.
Inhaber. Eva und Michael
Moosbrugger, Willi Brondl-
maver, Kellermeister: Michael
Moosbrugger, Rebflache:
59 Hektar, Jahresprodultion:
keing Angabe

Weintipps: 2011 Griner
Weltliner Tradition™ (€ 21,50),
2012 Riesling ,Heiligen-
schein” (€ 2750

GO OT Gobelsburg,
Schlossstr 16, AT-3580 Lan-
genlois, Tel. 02734-24 22,
whvwy.gobelsburg at

Besuch: Ivio-F 8-12 und
13-17 Uhr, Sa 11-17 Uhr
Angebote: Ausschank,
Werkauf ab Hof, Versand

@ Steininger
Sekt und nochrmals Sekt!
b
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Einkaufen

& Grossauer Edelkonserven

Rund 25 Sorten Pesto stellt die Manufaktur her, zurn ganzjah-
rigen Sortiment (Tipp: Steinpilz- oder Kirbiskernpestal kom-
men saisonale Sorten. Erhaltlich inach Anmeldung) im Laden.
+ Bergstr. 14, AT-3562 Schénberg, Tel. 0650-57% 30 67

wnwy edelkonserven at (=71

{® Hofkaserei Robert Paget — Biiffelkise
Robert Paget baut das Biofutter flr seine Wasserblffel selbst
an — kein Wunder, dass die sich auf den Auen wohlflhlen.
Taleggio, Camermbert oder Blauschimmelkase aus Blffel-
oder Ziegenmilch kénnen verkostet und gekauft werden.

+ Kirchenweg 6, AT3492 Diendorf am Karmp, Tel. 0664-

154 02 18, wwww bufala-connection at, Fr, Sa 10-18 Uhr =20

Die feinen fruchtbetonten
Schaumweine sind stilbildend.
Inhaber. Karl Staininger,
Kellermeister: Eva Steininger,
Karl Steininger, Peter Lehner
Rebfliche: 45 Hektar, Jahres-
produldion: keine Angabe
Weintipps: 2011 GrinerVelt-
linerSekt (€ 19), 2012 Sauwvi-
gnon-blanc-Sekt (€ 191
GROOO Walterstr. 2, AT
3550 Langenlois, Tel. 02734-
23 72, v weingut-
steininger.at,

Besuch: Mo-F 812 und
13-17 Uhr, 5a 212 Uhr
Angebote: Ausschank, Verkauf
ab Hof, Versand, Ubsmachtung

Hotel

@ Loisium Wine &
Spa Resort

Won Reben umgebenes De-
sign- und Weinthemenhotel.
Mine Spa” mit CutdoorFool
in denWeingarten.
@O0 Loisium Allee 2,
AT-3650 Langenlois,

Tel 02734-77 10 00,

wwvwy | olsiumlangenlois at,
827,07ab€ 118

il

Restaurants

© Heurigenhof
Brindlmayer

YWerfeinerte landliche Klche mit
Waldviertler Spezialitaten und
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grofer Weinauswahl des Spit-
zenwinzers. Alle akiuellen Ab-
fullungen kdénnen glaswelse
verkostet und zu Gutspreisen
mitgenornmen werden.

#* Walterstr. 14, AT-3550
Langenlois, Tel. 02734-28 83,
wwvw heurigenhof at,

Wi-Fr 1522 Uhr, Sa, So, Feier-
tage 12-22 Uhr, Hauptgerichte
£ 15-19 [Ec] e [wisa & T

O Schwillinsky
Osterreichische Gasthauskul-
tur mit PAiff, Charme und tol-
lern PreisLeistungs-Verhaltnis.
Késtliches Backhendl und ein
Weinkeller mit allem, wasim
Karnptal Rang und Marnen hat.
I Sornmer auch mit idylli-
schern Gastgarten im Innenhof.
GEO0O0 Rudolfstr. 1, AT
3550 Langenlois, Tel. 02734-
323 02, wawew schwillinsky corn,
So abend, Mi, Do geschl,
Hauptgerichte € 11-28

&8TY

Erleben

@ Loisium
Weinerlebniswelt

Die Attraktion des Kamptals ist
eine spannende Kombination
von aternberaubender Archi-
tektur und sinnlich-mystischer
Erlebniswealt.

+ Loisium Allee 1, AT-3550
Langenlois, Tel . 02734-322 40,
wannw ol siumweinwelt at,

April-Okt gl 10-19 Uhr,
Mo -Marz Mi-So 10-19 Uhr,
Eintritt € 11,50

Weitere empfehlenswerte
Weingiter im Kamptal:

3000 Kurt Angerer
Lengenfeld,
whivwy kurt-angerer at

GE000 Brandl
Zobing,
wvw welngut-brandl at

@600 Hiedler

Langenlois, www hiedler at

336360 Hirsch
Karnmern,
waiw welngut-hirsch at

33600 Thomas
Leithner

Langenlois,

wanowe thormas-leithner at

#3600 Johann Topf

Stralk, wwaw welngut-topf at

SOMMELIER

Alpenhof Murnau
MoblesWellnesshotel im
alpenlandischen Stil mit vor-
bildlichern Service. Die Gastro-

ﬁumgu @
| =l

©MERIAN-Kartographle
NG €
| Q /IIInuchlr.
e L3

normie wird gerade neu ausge-
richtet, der Weinkeller bleibt.
RREO0 Ramsachstr 8,
82418 Murnau,

Tel. 058584149 10,

wwww alpenhof-raurnau.corn,
55 71, 6 Suiten, 10 App.,

07 ab €198

rYane

WINZER IN
DER TURKEI

SEITE 104

Ortahisarwine
Keine Mihen scheut das

deutsch-schweizerische
Winzerpaar Ines Rebentrost
und Philipp Gfeller, um in
KappadokienVWein zu keltern.
Inhaber und Kellermeister:
Ines Rebentrost und Philipp
Gfeller, Rebflache: 0,7 Hektar,
Jahresproduktion:

500 Flaschen, Weintipp:
2010 Kirrizi 17 Crtahisar,
Kapadokya, Tdrkei (€ 30)

@ O000 50660 Ortahisar
MNewvsehir, Urglp, Turkei,
wanew ortahisarwine com
Versand: in Kleinmengen nach
Deutschland méglich,
Besuch: n V. =]




